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MENÙ PASQUA
2023



ENTRÈE:

ANTIPASTI:

Menù Terra

- Prosecco di benvenuto
- Cheesecake salato con croccante di acciughe, gel al peperone del piquillo 
      e foglia di capperi 

- Tartare di manzo con giardiniera di verdure e mayo al mandarino
- Sformatino di asparagi, fonduta di pecorino e cialda di guanciale
- Mousse di mortadella di Prato, crostini di polenta, fichi caramellati e
      salsa di senape e miele

PRIMI:
- Maccheroncini Verrigni con ragù di cervo, salsa di mirtilli e briciole al rosmarino
- Risotto mantecato alla stracciatella di burrata, lardo di Sauris, nocciole tostate 
     e polvere di porcini

SECONDI:
- Asado CBT, topinambur schiacciato, porro arrosto e salsa rustica
- Costine di agnello marinate e fritte, tortino di spinaci e mayo alle erbe aromatiche 

Acqua, vino e caffè a 65 euro a persona

DOLCE:
- Tortino caldo alla colomba, bavarese ricotta e pere, salsa all’arancia e 
      terra di cioccolato



ENTRÈE:

ANTIPASTI:

Menù Mare

- Prosecco di benvenuto
- Cheesecake salato con croccante di acciughe, gel al peperone del piquillo 
      e foglia di capperi 

- Calamari ripieni su caponata di verdure e salsa teriyaky
- Millefoglie di Halibut, patate, mozzarella e acciughe con crema di broccoli
- Tartare di tonno, mayo al frutto della passione e croccante al lime

PRIMI:
- Risotto con sgombro marinato, pesto di prezzemolo e limone candito
- Maccheroncini Verrigni con baccalà alla fiorentina, melanzane fritte e 
      ricotta salata

SECONDI:
- Polpo grigliato, hummus di ceci neri, crumble al rosmarino e 
      pomodorini caramellati
- Filetto di orata agli agrumi, spuma di patate allo zafferano e polvere di capperi

Acqua, vino e caffè a 65 euro a persona

DOLCE:
- Tortino caldo alla colomba, bavarese ricotta e pere, salsa all’arancia e 
      terra di cioccolato




