MENU ASPORTO

Ribalta

RISTORANTE E PIZZERIA
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B ANTIPASTI

Coccoli 10,00
Crudo di Parma e stracchino

15813

Tartare di Manzo Grass fed 12,00
Salsa tonnata, giardiniera di verdure e frutto del cappero

12710

Polpo grigliato’ 1500
Marmellata di limone e rosmarino, soffice di patate e :
cialda di pane ai cereali
156,910

13,00

Sarde affumicate
Carciofi fritti, stracciatella di burrata e pappa al pomodoro

151013
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*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni

Ribalta




H PRIMI

Fregola ai frutti di mare-

1101314

Risotto”

13,00

13,00

Zafferano, velo di soprassata e arancia

15

Tagliatelle’

12,00

Al ragu di cervo, pecorino di Fossa e polvere di alloro e ginepro

1257

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni

Ribalta




B SECONDI

. *
Hamburger di manzo Grassfed 15,00
Salsa cacio e pepe, cipolle in agrodolce, pomodoro grigliato, guanciale croccante
rucola, patatine fritte e mayo al limone 1251013

PERIPIU PICCOLI

Hamburger”
Patatine fritte e maionese 11013 10,00

Waurstel di grigio del Casentino”

Patatine fritte e maionese 1101 9,00
Filetto di bianco brado del Casentino in porchetta’ 18,00
Purea di patate alla Robuchon e porcini 155

Arrosticini di pecora’ 15,00
Salsa allo yogurt, caponata di verdure e mandorle dorate 15

Frittura 16,00
Di calamari e gamberoni con verdure fritte w1013

Ombrina al forno 20,00
Crema di pomodori arrosto, tortino di broccoli e acciughe

nocciole tostate 1235610

Filetto di baccala’ 20,00

In crosta di taralli a.o.p. hummus di ceci e porri stufati con olive e capperi 12910

HE CONTORNI

Patatine Fritte w01 * 3300

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni

Ribalta




B PIZZE CONIMPASTO BIO

4 Latti e Speck” 13,00
Pomodoro, bufala, formaggi De'Magi (bufalino, vaccino, caprino e pecorino)
e speck di Saurisiss

La Nostra Capricciosa” 12,00

Bianca con fior di latte, basilico, prosciutto cotto, carciofi, olive e pomodorini confit
158

La Delizia 13,00

San Marzano DOP, fior di latte, chorizo Joselito, baccala e patate 15810

N.16" 12,50
San Marzano DOP, bufala, basilico, cipolla di Tropea, acciughe del Cantabrico
olive, nduja di Spilinga e zest di limone 155,10

Con farina “0” biologica dl soli grani bio
delle Langhe.
(Molino Sobrino)

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni

Ribalta




B PIZZE DOC

Morbida e Croccante”
Pomodoro, fior di latte, cipolla di Tropea, gorgonzola dolce, guanciale di Mangalica
e perorino di Fossa 153,

Meravigliosa Margherita”
Pomodoro, bufala, pomodorino giallo confit, parmigiano e basilico 1ss

Doc Iberica®
Bianca con bufala, sarde Ahumada de Spagna, chorizo Joselito, cipollina grigliata
e stracciatella di burrata alle bacche rosa 1ss10

Napoli Doc”
Pomodoro, fior di latte, acciuga del Cantabrico, capperi e origano di Pantelleria
pomodorino confit, olive leccine e basilico 15810

Parma e Burrata”®
Pomodoro, fior di latte, basilico, crudo di Parma e stracciatella di burrata 158

Nostra Marinara®
San Marzano Dop, aglio, pomodorino del Piennolo, acciuga del Cantabrico, jalaperio
zest di limone, basilico e origano 1s:0

Dedica alla Toscana
Pomodoro, fior di latte, salsiccia e lardo di Grigio del Casentino, burro al
tartufo e pecorino 1ss

Ribalta Doc
Bianca con fior di latte, porcini, zucca gialla, guanciale di Mangalica
e pecorino di Fossa 158

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni
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B PIZZE SPECIALI

N. 19

Pomodoro, bufala affumicata, zucca gialla, gorgonzola e speck di Sauris 155

Vesuvio*
Bianca con fior di latte, Piennolo del Vesuvio, pomodorino giallo confit, acciuga del
Cantabrico, olive leccine, basilico e origano di Pantelleria 15510

Dannata”
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante, nduja di Spilinga, jalapefio e pecorino 1ss,

Porcini Stracciatella e Crudo”
Bianca con fior di latte, porcini, stracciatella di burrata e crudo del Casentino 1ss

Tartufo e Crudo®

Pomodoro, bufala, burro al tartufo, prosciutto crudo di Sauris e pecorino di Fossa 15810

Mediterranea*

Pomodoro, bufala, capperi e origano di Pantelleria, pomodorini gialli, cipolla di Tropea

olive e basilico 15

Casentino”
Pomodoro, bufala affumicata, porcini, salsiccia del Casentino e parmigiano 1ss

Bianca Veg"
Fior di latte, pomodori gialli e rossi, stracciatella di burrata, pesto di basilico
e origano di Pantelleria 158

H RIPIENE ECALZONI

Rustica con Soprassata

Ripiena di fior di latte, soprassata, stracchino, cipolla grigliata e olio al mandarino
158

Rustica con Crudo
Ripiena di fior di latte, crudo di Parma, blu vaccino De’ Magi, rucola e mostarda
di pere e zafferano iss.

Calzone Maialone
Fior di latte, prosciutto cotto, salsiccia, lardo, salamino e gorgonzola 1ss

Ricordo di una Merenda
Meta calzone con fior di latte, prosciutto cotto e stracchino
meta bianca con carciofi e lardo 158

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni
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H LECLASSICHE
DI SEMPRE

Margherita® 6,50
Pomodoro, fior dilatte, basilico iss
Napoli* 11,00

Pomodoro, fior di latte, acciughe del Cantabrico, capperi e origano di Pantelleria
basilico 15810

4 Stagioni” 10,00
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, carciofi, olive e funghi 1ss

Calabrese” 10,00
Pomodoro, fior di latte, salamino, nduja di Spilinga, cipolla di Tropea e olive 155

Tonno e Cipolla 10,00
Pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla di Tropea, basilico e jalapefio 15510

Salamino e Gorgonzola 10,00
Pomodoro, fior di latte, salamino e gorgonzola 15

Vegetariana® 10,00
Pomodoro, fior di latte, funghi, pomodorini gialli e rossi, carciofini e melanzane 15

Partenopea Veg 11,00
Pomodoro, bufala affumicata, melanzane, pomodorini € parmigiano 1s

PERIPIUPICCOLI

Wurstel e Patatine 9,00

Pomodoro, fior di latte, wurstel di Grigio del Casentino e patatine fritte 15

H INGREDIENTI AGGIUNTIVI

Bufala 2,50
Burro al tartufo 2,00
Stracciatella di burrata 2,00
Acciughe del Cantabrico 2,50
Prosciutto crudo Casentino/Parma/Sauris 2,50
Guanciale di Mangalica 2,50
Chorizo Joselito 3,00
Altri extra 0,50/1,00
Impasto Bio 0,50

*Disponibile anche senza glutine. Chiedere al personale di sala per eventuali variazioni

Ribalta




H DOLCI

Cheesecake”
Alla nocciola, arachidi tostati e caramello

1356

Millefoglie

Bastoncini di sfoglia caramellati con crema chantilly e cioccolato

1245615

Flan al Cioccolato’

12515

Cubo al te Matcha*

Cremoso al pistacchio, lampone e crumble alle fave di Tonca

125615

5,00

6,00

5,00

6,00




ALLERGENI

INOSTRIPRODOTTI ALIMENTARIPOSSONO
CONTENERE | SEGUENTI ALLERGENI
SECONDO IL REG.CE 1169/2011

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O | LORO CEPPI IBRIDATI)

E PRODOTTI DERIVATI (1) UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA (2) ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI (3)
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA (@) LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE(COMPRESO IL LATTOSIO) (B)

FRUTTA A GUSCIO CIOE MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI COMUNI, NOCI DI ACAGIU, NOCI PECAN, NOCI DEL
BRASILE, PISTACCHI, NOCI DEL QUEENSLAND E PRODOTTI DERIVATI (6) SEDANO E PRODOTTI A BASE DI
SEDANO (7) SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE (8) SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI
SESAMO (9) PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE (10) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI
SUPERIORI AL 10MG/KG010MG/L ESPRESSI COME SO2 (44) LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI (12)
CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACE! (A3) MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI

MOLLUSCHI (14) CACAQO E DERIVATI DEL CACAO E DEL CIOCCOLATO 45)

Q\BALT,

RISTORANTE & PIZZERIA

dN3g FHVIONVIN
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*PER MANTENERE LE CARATTERISTICHE QUALITATIVE E GARANTIRE LA SALUBRITA VI INFORMIAMO CHE ALCUNI
PRODOTTI SONO TRATTATI CON LABBATTIMENTO RAPIDO DELLA TEMPERATURA Al SENSI DEL REG. CE N.853/04

“IN TUTTI I NOSTRI PIATTI POSSONO ESSERE PRESENTI ALLERGENI; VI PREGHIAMO DI FAR PRESENTE EVENTUALI
ALLERGIE E/O INTOLLERANZE AL PERSONALE ADDETTO CHE VI FORNIRA MAGGIORI INFORMAZIONI

*IN MANCANZA DI REPERIBILITA DI PRODOTTI FRESCHI ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI (POLPO
CALAMARI, GAMBERONI,SCAMPI, MOSCARDINI, BACCALA, PORCINI, GAMBERI ROSSI, SEPPIE, SCAMPI, PATATINE FRITTE)




