MENU NATALE
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E MENU TERRA

ENTREE

Hummus di fagioli, cavolo nero, pomgdoro confit e cialda al pecorino

ANTIPASTI

Cappone, insalata capricciosa, maionese e arancia

Tortino di broccoli, pecorino di Fossa, pancetta al timo e
pepe rosa con nocciole tostate

Cannolo di pane con tartare di manzo, robiola e mostarda di pere

PRIMI

Tortellini in brodo di cappone

Risotto mantecato al caprino, zucca gialla, guanciale di Mangalica e
cipolla caramellata

SECONDI
Cervo confit, polenta, croccante al rosmarino e salsa al mirtillo

Arrosto di vitella ripieno, patate gratinate e fondo bruno

DOLCE

Tortino di panettone alle nocciole, cremoso alla gianduia, spuma al
mandarino, caramello salato e crumble al caffe

Il menu comprensivo di Acqua, Vino, Caffe e Spumante a 65 euro per persona

= MENU BAMBINO

ANTIPASTO

Tortino di patate e fonduta di pecorino
PRIMO

Tortellini al ragu

SECONDO

Arrosto di vitella ripieno e patate gratinate
DOLCE

Tortino di panettone alle nocciole e cremoso alla Gianduia

Menu completo bambino a 35 euro / Menu ridotto bambino 25 euro




® MENU MARE

ENTREE
Hummus di fagioli, cavolo nero, pomodoro confit e cialda al pecorino

ANTIPASTI

Salmone mantecato, blinis, yogurt al lime e zucchine marinate
Sformatino di asparagi, seppia CBT e pesto di pomodorini arrostiti
Carpaccio di spada marinato alle erbe, giardiniera di verdure e mayo al melograno

PRIMI

Risotto con pesto di basilico, tartare di gamberi, capesante e granella di pistacchio

Rigatoni di pasta fresca, datterino giallo, calamari, tonno, stracciatella di burrata e
gel allarancia

SECONDI
Polpo alla griglia, patate prezzemolate, pate di olive e frutto del cappero

Filetto di baccala, polenta morbida e croccante, cipolle stufate, emulsione al rosmarino

DOLCE

Tortino di panettone alle nocciole, cremoso alla gianduia, spuma al
mandarino, caramello salato e crumble al caffe

I menu comprensivo di Acqua, Vino, Caffe e Spumante a 65 euro per persona




