MENU ASPORTO

Ihalta

RIZZ ERIANESE | SHEFER
FIRENZE

INQUADRAMI & ORDINAMI
DIRETTAMENTE A CASA!




B CUCINA

Coccoli 12,00
Con stracchino e crudo di Parma

1,5,8,13

Polpo * 13.00
Alla piastra, caviale di melanzane, nduja, Chorizo Joselito e stracciatella di burrata :
1,510

Fr‘egola ai frutti di mare * 14,00
1,2,10,13,14

Tortelli di asparagi 13,00
Con sfoglia alla curcuma, pomodorini confit, salsa al basilico e spuma di Altavalle

(formaggio vaccino Brancaleoni)

E25N 3]

Fish and chips 19,00
Baccala, patate alla paprika, zest di limone e yogurt greco al profumo di menta

1,510

La Gourmet (con °Paleta Joselito) 16,00
Bianca con Bufala, Paleta Joselito, rucola selvatica, cipolla di tropea caramellata e

formaggio Settenani Brancaleoni

15,8

Morbida e Croccante * 12,50
Pomodoro, fior di latte, cipolla di Tropea, gorgonzola Dop, guancia di grigio del

Casentino e pecorino di Fossa 15s,

4 formaggi DOP e Crudo del Casentino * 13,50
Pomodoro, formaggi Brancaleoni, (bufalino, caprino, vaccino e pecorino) e

crudo del Casentino “Le Selve di Vallolmo” 1se

Napoli Doc * 12,50
Pomodoro, fior di latte, acciuga del Cantabrico Linda Playa, capperi e

origano di Pantelleria, pomodorini, olive leccine e basilico 15510

Meravigliosa Margherita Doc * 12,50
Pomodoro, fior di latte, bufala, piennolo giallo oro del Vesuvio, parmigiano e basilico

15,8

Parma e Burrata Doc * 12,50
Pomodoro, fior di latte, stracciatella di burrata e crudo di Parma Peppino Piazza

1,8,10

La Nostra Marinara Doc * 12,50
Pomodoro, aglio, acciuga del Cantabrico, pomodorini gialli, origano, basilico e

zest di limone 15510

Ribalta Doc 12,50
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante Napoli, pomodorino arancione

del Vesuvio, ricotta del contadino e olive 1ss

Iberica Doc 15,00

Fior di latte, pelato della Navarra a filetto, acciuga del Cantabrico, il nostro
burro aromatizzato agli agrumi e Chorizo Joselito 1ss




B PIZZE SPECIALI

Vesuvio *
Filetto di pelato della Navarra, fior di latte, pomodorino giallo del Vesuvio
acciuga del Cantabrico, oliva leccina, basilico e origano di Pantelleria 1ss10

La Delizia
Bufala, melanzane, nduja, chorizo Joselito, in uscita grattugiata di blu caprino affinato
alla more 1ss

Casentino *

Pomodoro, bufala affumicata, porcini, salsiccia e Parmigiano Reggiano Dop

158

La Veg

Fior di latte, tartare di san Marzano giallo Dop Bio, pomodorino arancione del Vesuvio
origano, basilico, stracciatella di burrata e rucola selvatica 1ss

Porcini Stracciatella e Crudo *

Bianca con fior di latte, porcini, stracciatella di burrata e crudo del Casentino
158

Ricordo di un Merenda

Meta calzone con cotto e pecorino, meta bianca con carciofi e lardo di grigio
del Casentino 1ss

La Dannata *
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante, jalapeno (piccantezza bassa), nduja e
pecorino semifresco iss

Mediterranea *
Pomodoro, bufala, capperi e origano di Pantelleria, pomodorini, cipolla di Tropea
olive leccine e basilico 1ss

Partenopea Veg *
Pomodoro, bufala affumicata, pomodorini semi dry, melanzane e parmigiano 1ss

Toscana *
Pomodoro, fior di latte, salsiccia di grigio del Casentino, burro al tartufo, lardo di Grigio
€ Pecorino 1ss

Tartufo e Crudo *
Pomodoro, fior di latte, burro al tartufo, crudo di Parma e pecorino di
Fossa Renato Brancaleoni 1ss

Rustica “Le Selve di Vallolmo”
Ripiena con spalla del Casentino cotta a bassa temperatura, ricotta del contadino
pomodorini semidry, cipolla caramellata e rucola iss

Focaccia Paleta e Principessa
Con Paleta Joselito, pomodorino del piennolo giallo semi dry, Principessa e olio al mandarino
(Principessa: robiola passita affinata ai fiori di sambuco)iss
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B PIZZE CLASSICHE

Margherita * 7,50
Pomodoro, fior di latte, basilico 1ss

Napoli * 12,00
Pomodoro, fior di latte, acciughe del Cantabrico, capperi e origano di Pantelleria, basilico

1,5,8,10

4 stagioni * 11,00
Pomodoro, fior di latte, cotto, carciofini de Carlo, funghi e olive 155

Calabrese * 11,00
Pomodoro, fior di latte, salamino, olive, cipolla di Tropea e Nduja 158

Nostra Capricciosa 11,50
Bianca con fior di latte, spalla cotta del Casentino, carciofini pugliesi, olive e pomodorini confit

1,58

Tonno e cipolla 10,00
Pomodoro, fior id latte, tonno, cipolla e un pizzico di jalapeno 1510

Salamino e gorgonzola * 10,00
Pomodoro, fior di latte, salamino e gorgonzola 1ss

Vegetariana 10,00

Pomodoro, fior di latte, melanzane, funghi, pomodorini e carciofini 1ss

Wurstel (solo wurstel di grigio del Casentino) * 8.50
Pomodoro, fior di latte, wiirstel di grigio del Casentino 1se
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RISTORANTE & PIZZERIA
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